
  

Beach Grilled Restaurant & Bar 
Leisurely Dining Experience 

 

Daily 
 

Lunch 11:30 AM - 02:30 PM 

Dinner  06:00 PM - 11:00 PM 
 

Be there for a memorable dining experience, where our setting, service, and style are always exceptional but never pretentious. 

With a panoramic ocean view, you can celebrate the joy of dining by the beach. Fresh seafood and the prime cuts of meat are 

cooked in our charcoal grill or wood-fired oven according to your preferred style of flamed, grilled, baked, or barbecued. 

Celebrate wonderful occasions with fire pitch, light beachside fares, specialty cocktails, sensuous wines, and funky-soul music 

on the beach. 
 

 

 

 
 

 

A few guidelines to our extensive, multicultural HALF-BOARD & FULL-BOARD dining options 

Please match up your 3-course set menu by selecting from menu options offered below symbol. 

 

one Appetizer or Soup, one Main Dish & one Dessert 

 

 

 



  

  

  

 

 

 

 

BBQ MEAT LOVER! 

 

Check out our long skewer selections to get the best pieces from 

our unique or custom-made BBQ grills. 

Daily Dinner 

 

 

 
F01 CHICKEN KABSA 650 

 Arabian Style Spiced Chicken | Eggplant Skewers 

 Turmeric Powder | Yogurt | Lime | Garlic | Cilantros 

 Arabian Rice | Tabbouleh Salad 

 กบัซะฮไ์ก่ ขา้วหมกสไตลอ์าหรับ 

F02 PORK BELLY SKEWERS 680 

 Honey | Black Truffle Mushroom | Mediterranean 

 Black Olive Bread Natural Sumac | Tomatoes &  

 Cucumber Salsa 

 หมูยา่งน ้ าผ้ึง 

F03 AUS BEEF RUM KEBABS 890 

 Olive Oil | Lemon | Oregano | Dijon Mustard 

 Cajun Powder | Tomato Bread | Tabbouleh Salad 

 เคบพัเน้ือออสเตรเลีย 

F04 LAMB KOFTA 950 

 Greek Yogurt | Paprika Smoked Powder | Garlic 

 Ginger | Cilantros Pita Bread | Tomatoes &  

 Cucumber Salsa 

 คอฟตา้แกะ 

F05 GARLIC SHRIMP KABOBS 980 

 Lemon Zest Citrus | Knead Mediterranean Bread 

 Natural Sumac | Tomatoes & Cucumber Salsa 

 เคบพักุง้ 



  

APPETIZERS & SALADS 
 

001 Seared Scallops 690 
 Soy and ginger foam | fondue of leek 

 luscious mango enhanced 

 หอยเชลลย์า่ง เสิร์ฟกบัโฟมขิง ตน้กระเทียมและ 
 สลดัมะม่วง  
 

002 Flamesviche   520 
 Fresh tuna | coconut milk | lemon zest 

 avocado | jalapeño | onion | pine nut 

 cilantro | red caviar 

 เฟลมส์วิเช สลดัปลาทูน่า เสิร์ฟกบัอะโวคาโด พริกแมก็ซิกนั 
 หอมใหญ่ ลูกสน ผกัชีและคาเวียร์ 
 

003 Smoked Salmon & Pomelo Salad 690 
 Pomelo | sour cream | egg yolk | caviar 

 crispy capers | onion | extra virgin olive oil  

 สลดัแซลมอนกบัส้มโอ เสิร์ฟซาวครีม ไข่แดง คาเวียร์ 
 เคเปอร์ หอมใหญ่ และน ้ามนัมะกอก 
 

004 Octopus Salad 490 
 Marinated octopus | tomato | green pea | avocado 

 rocket leaves | red onion | jalapeño dressing 

 สลดัหมึกยกัษ ์เสิร์ฟกบัมะเขือเทศ ถัว่ลนัเตา อาโวคาโด 
 ร็อกเกต หอมแดงใหญ่และน ้าสลดัพริกแมก็ซิกนั 

 

005 Caprese Salad  420 
 Vine ripe tomato | buffalo mozzarella cheese 

 basil pesto 

 สลดัมะเขือเทศกบัชีสมอสซาเรลล่า 
 

006 Caesar Salad 
 Cos lettuce | parmesan cheese | croutons 

 crispy bacon | poached egg | caesar dressing  

 ซีซาร์สลดั เสิร์ฟกบัชีสพาร์เมซาน 
 ขนมปังกรอบ เบคอนกรอบและไข่ดาวน ้า 
 Classic Caesar Salad คลาสสิคซีซาร์สลดั 450 

with grilled chicken เสิร์ฟกบัไก่ยา่ง 650 

with grilled prawns เสิร์ฟกบักุง้ยา่ง 690 

 

007 Garden Salad  
 Avocado | pomegranate | tomato | red onion 

 ricotta cheese | toasted almond | olive |  

 coconut oil | lemon dressing  

 การ์เดนสลดั เสิร์ฟกบัอะโวคาโด ทบัทิม มะเขือเทศ หวัหอม 

 ริคอตตา้ชีส อลัมอนด ์น ้าสลดัเลม่อน 

 Classic Garden Salad คลาสสิคการ์เดนสลดั 450 

with grilled chicken เสิร์ฟกบัไก่ยา่ง 650 

with seared tuna เสิร์ฟกบัปลาทูน่ายา่ง 750 

SOUPS 
 

008 Lobster Bisque Soup ซุปขน้กุง้มงักร  350 

Lobster meat | cream | milk foam | cheese stick | crispy crouton 
 

009 Butternut Squash Soup Veloute ซุปขน้ฟักทองบตัเตอร์นทั  320 

Roasted butternut squash | pumpkin seed | micro green | coconut oil | cheese stick | poached egg 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

SANDWICHES, BURGER & WRAPS 
All sandwiches burgers and wraps served with French fries 

แซนด์วิช เบอร์เกอร์ และแร๊พ เสิร์ฟกบัเฟรนช์ฟรายส์  

 

010 Club Sandwich 400 
Grilled bacon & chicken | egg | lettuce 

toasted bread | fresh tomato sliced  

mayonnaise 

คลบัแซนดวิ์ช 
 

011 Wagyu Beef Burger 600 
Sesame bun | pickles | tomato | onion | lettuce 

cheese | onion caramelized | coleslaw 

เบอร์เกอร์เน้ือวากิว 
 

012 Grilled Chicken Tortilla Wrap 380 
 Cheese | avocado | tomato | grilled chicken 

 bacon | lettuce  

 แร๊พไส้ไก่ยา่ง 

 

013 Quesadillas Grilled Prawn 350 
 Cheddar cheese | cocktail sauce | tomato 

 cilantro leaves salsa 

 เกซาติยากุง้ยา่ง 
 

014 Vegetable Wrap 350 
Capsicum | zucchini | eggplant | mushroom 

carrot | feta cheese | lettuce | pesto sauce  

แร๊พไส้ผกั เฟตา้ชีสและซอสเพสโต ้

 

 

 

 

 

 

SIDE & EXTRAS 
015 Garlic Butter Rice | fried rice | garlic | butter ขา้วผดัเนยและกระเทียม 200 
016 French Fries | ketchup | mayonnaise เฟรนช์ฟรายส์    200 

017 Garden Salad | green leaves | tomato | onion | radish | balsamic vinaigrette การ์เดนสลดั 200 

018 Mashed Potatoes | cream | butter มนัฝร่ังบด 200 

019 Grilled Vegetables | olive oil | salt | pepper ผกัยา่ง 200 

020 Sautéed Mushroom | garlic | butter | fresh thyme | parmesan cheese ผดัเห็ด 200 

 
ITALIAN PASTA 

choose from one of the Fettuccini | Penne | Spaghetti | Linguine 

เลือกเส้น 1 ชนิด เส้นเฟตตูชินี เส้นเพนน่ เส้นสปาเก็ตต้ี หรือเส้นลิงกิวน่ี 

 

021 Tomato Ragù ซอสรากุ  420 

Garlic | tomato | parmesan cheese | basil | olive oil  
 

022 Carbonara ซอสคาร์โบนาร่า  590 

Pancetta bacon | egg yolk | parmesan cheese | parsley 
 

023 Agilo E Olio with Prawns “อากริโย-เอะ-โอริโย” กบักุง้ยา่ง 590 

Garlic | dry chili | anchovy | olive oil | white wine | parmesan cheese | Italian parsley | prawns  
 

024 Bolognese ซอสโบโลเนส 590 

Traditional meat sauce | tomato 
 

025 Mushrooms Alfredo ซอสอลัเฟรโด 450 

Chopped garlic | olive oil | mushroom | butter | heavy cream | parmesan cheese | truffle paste 

 



  

PIZZAS 
 

026 Spicy Salami Pizza 690 

San marzano tomatoes | mozzarella cheese 

Parmesan cheese | salami | dry chili | olive oil  

 พิซซ่าซาลามิ 
 

027 Margherita Pizza 690 

San marzano tomatoes | mozzarella cheese 

fresh basil | fresh tomatoes | olive oil 

พิซซ่ามาร์การิตา้ 
 

028 Hawaiian Pizza 690 

San marzano tomatoes | mozzarella cheese 

pineapple | ham 

พิซซ่าฮาวายเอ่ียน 

 

 

 

029 Prosciutto Pizza 690 
 San marzano tomatoes | mozzarella cheese 

 fresh tomato | prosciutto ham | rocket leaves

 mascarpone cheese | olive oil  

 พิซซ่าพาร์มาแฮม 
 

030 Bianca Pizza (White Pizza) 690 

 Mozzarella cheese | olive oil | garlic | zucchini 

 eggplant | onion | rocket leaves 

 พิซซ่าบิยองกา้ 
 

031 Quattro Fromaggi Pizza (Cheese Pizza) 690 
 San marzano tomatoes | mozzarella | gorgonzola 

 reggiano | parmesan cheese 

 พิซซ่าควอทโทรฟอร์มาจจิ 
 

SIGNATURE HOT PAN 

 

032  Mediterranean Seafood Hot Pan 690 
 New Zealand mussels | squid | prawn | scallop | garlic | tomato cherry 

 Baby potato | basil | cajun seasoning | white wine | lime juice 

 อาหารทะเลกระทะร้อนสไตลเ์มดิเตอร์เรเนียน 
 

033 Spicy Chicken Cayenne Hot Pan 690 
 Chicken thigh | onion | garlic | capsicum | cayenne chili | Mediterranean herb 

 ไก่เผด็กระทะร้อน 
 

034 Dutch Oven Mediterranean Beef Hot Pan 690 
 Stewing braised beef | onion | garlic | chili flakes | capsicum 

 zucchini | crushed tomato | olive 

 เน้ือตุ๋นหมอ้เหล็กกระทะร้อนสไตลเ์มดิเตอร์เรเนียน 

SIGNATURE SEAFOOD BUCKET 
 

035 Seafood Bucket 900 

 Prawn | calamari | mussel | blue crab 

 กุง้ หมึก หอยแมลงภู่ ปูมา้ 

 

036 Seafood Bucket & Prosecco   2500 

 Prawn | calamari | mussel | blue crab | A bottle of Prosecco 

 กุง้ หมึก หอยแมลงภู่ ปูมา้ เสิร์ฟกบัโปรเซคโก ้

 

 



  

MAIN DISH 

037 Seared Salmon and Polenta 790 

 Polenta | green salad | basil oil 

 orange segment | green pea sauce  

 citrus lemon dressing 

 ปลาแซลมอนและโพเลนตา้ 
 

038 Seared Tuna & Mango 690 
 Crunchy salad | mango | pine nut 

 sesame soy sauce 

 ปลาทูน่ายา่งและมะม่วง 
 

039 Gambas al Ajillo 750 
 White prawn | extra virgin olive oil | garlic 

 white wine | sweet paprika | thyme lemon 

 green leaves 

 กุง้กระเทียมสไตลส์เปน 
 

040 Cajun Chicken Breast 590 
 Roasted chicken | mixed spices 

 grilled vegetable | avocado | cilantro 

 อกไก่ยา่งผงคาจุน 

 

041 Lamb with Gnocchi (200 g)  1300 
 Homemade potato gnocchi | sautéed spinach 

 mushroom cream sauce | red wine jus 

 แกะยา่ง เสิร์ฟกบัอิตาเล่ียนญ็อกก้ี 
 

042 Black Rice Seafood Risotto 890 
 Risotto rice | squid ink | prawn | mussel 

 crab meat | parmesan cheese 

 รีซอตโตท้ะเลด า 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

043 Grilled Sea Bass Mediterranean Style750 
 Cherry tomato | string bean | potato 

 red onion | cucumber | lemon and butter 

 ปลากะพงยา่ง 
 

044 Pork Chop 790 
 Grilled vegetables | potato wedges | pork jus 

 สเตก็หม ู

HEALTHY SELECTIONS 

 

045 Lamb Kebab & Buckwheat Tabbouleh 500 

 Ground lamb | cumin seed | turmeric 

 garam masala | buckwheat | Italian parsley 

 tomato | red onion | lime | extra olive  

 เคบบัเน้ือแกะบดและสลดับคัวีทตาบูเล่ 
 

046  Salmon & Quinoa Salad 500 
 Seared Salmon | quinoa | avocado 

broccoli florets | cherry tomatoes | parsley | dill 

 แซลมอนยา่งและสลดัควินวั 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCAN FOR MENU 
     

 FULL AMERICAN BREAKFAST  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

THE PRIME CUT 
Enjoy a prime cut of beef from Australia the popular country  

with your choice of sauce and side dishes. 

 
047 Oyster Blade Steak 350 g  990 

 สเตก็เน้ือใบพาย   
 

048 Black Angus Flank Steak 250 g   1100 

 สเตก็เน้ือแองกสัทอ้งล่าง 
 

049 Striploin Steak 350 g   1200 

 สเตก็เน้ือสนันอก  
 

050 Ribeye Steak 250 g   1200 

 สเตก็เน้ือริบอาย  
 

051 Tenderloin Steak 250 g   1500 

 สเตก็เน้ือสนัใน 
 

052 Angus D-rump Trio Steak   1890 

 Picanha 150 g | Rump Center 150 g | Rump Sirloin 150 g 

 สเตก็เน้ือรวม 
 

053 T-Bone Steak 500 g   2500 

 สเตก็เน้ือทีโบน  

 

SAUCE 
Select one (1) 

Peppercorn Sauce ซอสพริกไทย 

Mushroom Truffle Sauce ซอสเห็ดทรัฟเฟ้ิล 

Béarnaise Sauce ซอสแบร์เนส 

Thai Style Spicy Chili Sauce น ้ าจ้ิมแจ่ว 
 

SIDE DISH 
Select two (2) 

Grilled Vegetable ผกัยา่ง 
Green Salad ผกัสลดั 

Potato Wedge มนัฝร่ังทอดทั้งเปลือก 

French Fries เฟรนชฟ์รายส์ 
 

 
 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

DESSERT 
 

054 Crêpes Suzette Flambé  400 

 Vanilla ice-cream 

 เครปซูเซท เสิร์ฟกบัไอศกรีมวานิลลา 
   

055 Tiramisu    400 

 Kahlua coffee liqueur | mascarpone | lady finger 

 ทีรามิสุ 
 

056 Mango Sticky Rice   250 

 Fresh ripe mango | glutinous rice | coconut milk | coconut ice cream 

 ขา้วเหนียวมะม่วง 
 

057 Panna Cotta 350 

 Mixed berry sauce | fresh berries | meringue 

 พานาคอตตา้  
 

058  Seasonal Fresh Fruit Platter  250 

  Mixed tropical fresh fruits platter  

 ผลไมร้วมตามฤดูกาล 
 

059 Freshly Ice Cream Selections    Scoop 180 

 Select one (1) 

 Vanilla | chocolate | coconut  

 ไอศกรีมรสต่างๆ 
 

060 Refreshing Sorbet Selections   Scoop 180 

 Select one (1) 

 Lemon | passion fruit | mango | raspberry  

 ซอร์เบตร์สต่างๆ 
 

061 Additional ice cream topping 50  
 Sprinkles · Almond toasted · Fresh berries · Cookie crumbled 

 Whipped cream · Fruit compote · Caramel sauce · Berry sauce 

 ไอศกรีมทอ็ปป้ิงต่างๆ    

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

Drink List 
Restaurant 



  

 

 

 

18K LUXURY SPARKLING WINES 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SENSI  
 

18K Prosecco Pure Gold 

Brut Italy 2022 

4,500 

THB 4,500++ 

 

 

Velvet Edition 18K 

Prosecco Pas Dosé Italy 

2021 

5,900 

THB 5,900++ 



  
All prices are in Thai baht, subject to 10% service charge and 7% government tax 

 

 

 

WINE 

PROSECCO 

Italy  Torresella Prosecco DOC Extra Dry NV 410 | 1,900 

Italy  Villa Marcello Prosecco Extra Dry 450 | 2,100 

  

WHITE WINE  

Chile  Echeverria Reserva Chardonnay 2022 410 | 1,900  

Australia Voyager Estate Margaret River Sauvignon Blanc Semillon Organic 2022 420 | 2,000 

Italy  Torresella Pinot Grigio Venezia DOC 2022 420 | 2,000 

New Zealand  Whitehaven Sauvignon Blanc Marlborough 2022 550 | 2,500 

  

RED WINE  

Chile  Punti Ferrer Reserva Cabernet Sauvignon 2018 420 | 2,000 

France Michel Lynch Nature Merlot Bordeaux "Organic" AOC 2020 420 | 2,000 

New Zealand  Fernbird Cuvee Signature Marlborough Pinot Noir 2020 500 | 2,400 

Australia  Gomersal Wines Barossa Valley Shiraz 2018 560 | 2,600 

  

ROSE  

France Melyne Gaillac Rosé AOP 2021 400 | 1,800 

Thailand  Monsoon Blended Rosé 2022 500 | 2,400 
 

For an extensive selections of wines, please ask for our master wine list. 

 

COCKTAIL 
Mai Tai ǀ Negroni ǀ Mojito ǀ Piña Colada ǀ Long Island Ice Tea ǀ Classic Martini 385 
 

SPECIAL FEATURED COCKTAIL 
Watermelon Martini  460 

Smirnoff Vodka ǀ Freshly Watermelon ǀ Honey 
 

Citrus Collin   460 

Vodka ǀ Gin ǀ Pomelo ǀ Skinned Mandarin ǀ Premium Tonic 
 

BEER 
Hoegaarden (330ml) 350  

Chalawan, Thai Craft Pale Ale (330ml)  350 

Asahi (330ml) ǀ Heineken ǀ      Singha ǀ      Chang (320ml)  190 

Heineken 0.0 (330ml, non-alcoholic beer)  190 

Moose Apple Cider (330ml)   180 

 

 



  
All prices are in Thai baht, subject to 10% service charge and 7% government tax 

 

 

 

WHISKY (42ml) 

Ballantine’s  330 
 

BOURBON | CANADIAN | IRISH (42ml) 

Marker’s Mark   500 

Jack Daniel   350 

Jim Beam   330 

John Jameson   350 
 

SPIRIT (42ml) 

Hendrick’s Gin  430 

Bombay Sapphire ǀ Tanqueray Gin  380 

Patron Reposado ǀ Patron Silver Tequila 

Patron XO Cafe 500 

Don Julio Reposado Tequila  500 

Phraya Thai Rum  380 

Bacardi Light ǀ Havana Club 3 Years Rum  330 

Cîroc ǀ Belvedere ǀ Grey Goose Vodka  400 

Ketel One Vodka  350 
 

CHILLED JUICE  
Orange ǀ Pineapple ǀ Apple ǀ 190 

Guava ǀ Mango ǀ Lychee ǀ Cranberry  
 

MOCKTAILS 
VIRGIN MOJITO  220 

Fresh Mint ǀ Lime ǀ Soda  
 

SUNSET COOLER  220 

Cranberry ǀ Orange ǀ Lime ǀ Ginger Ale 

 

FRESH | SQUEEZED JUICE  
Whole Coconut ǀ Pineapple  220 

Watermelon ǀ Carrot ǀ Orange ǀ Lemon  
 

SMOOTHIE  

Mango ǀ Strawberry  220 
 

MILK SHAKE  
Chocolate ǀ Strawberry ǀ Vanilla ǀ Banana  240 

SOFT DRINK 
Coke ǀ Sprite ǀ Fanta Orange ǀ 110 

Tonic ǀ Ginger Ale ǀ Coke Light ǀ Coke Zero 

7up Free ǀ Soda 

 

APERITIF (42ml) 

Ricard ǀ Campari  330 
 

STILL WATER 
Acqua Panna (1,000ml) 120 

Evian (330ml)   170 

Evian (750ml)   260 

Minéré (500ml)   90 

Minéré (1,500ml) 180 
 

SPARKLING WATER 
Evian Sparkling Water (330ml)  180 

Evian Sparkling Water (750ml)  290 
 

COFFEE  
Espresso   140 

Black Coffee  150 

Café Latte ǀ Cappuccino ǀ Iced Latte  190 

Iced Cappuccino ǀ Flat White 190 

Hot Chocolate ǀ Iced Chocolate 200 
 

TEA 
English Breakfast ǀ Earl Grey 150 

Pure Green Tea ǀ Jasmine Green Tea 

Peppermint ǀ Chamomile 

Thai Tea (iced or hot) 

 

 


