
 

Gluten Free Menu 



 

Organic mixed lettuce & Balsamic vinaigrette 

สลดัผกัรวม เสิร์ฟกบัซอสบลัซามิก 
 

Greek feta cheese, olives, tomatoes, cucumber, 

red onion & tuscan olive oil 

กรีกสลดั ชีสเฟตา้ มะกอก มะเขือเทศ แตงกวา หวัหอมและน ้ ามนัมะกอก 

Cos lettuce with Caesar dressing, parmesan cheese, 

croutons, crispy bacon and poached egg  

ซีซาร์สลดั เสิร์ฟกบัชีสพาร์เมซาน ขนมปังกรอบ เบคอนกรอบและไข่ดาวน ้ า

คลาสสิค
ไก่ยา่ง

กุง้ยา่ง

Rice paper, fresh vegetables, glass noodles 

sweet chili sauce & peanut 

ปอเป๊ียะผกัสด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Creamy pumpkin soup 

ซุปขน้ฟักทอง 

Creamy mushroom soup 

ซุปขน้เห็ด 

Creamy tomato soup 

ซุปขน้มะเขือเทศ 

Creamy broccoli soup 

ซุปขน้บล็อกโคล่ี 

 
Thailand’s famous spicy, hot & sour soup with white 

prawns, mushrooms, lemongrass, shallot, cherry 

tomatoes & coriander 

ตม้ย  ากุง้

Clear soup with vegetables, minced pork and tofu 

แกงจืดเตา้หู้หมูสบั 



 

Baked marinated jasmine rice, cashew nut, raisin, 

onion, spring onion and prawns in pineapple  

ขา้วอบสบัปะรด เสิร์ฟกบักุง้ 

Stir-fried minced chicken, garlic, fresh chili, hot basil 

leaves served with Thai style fried egg 

ผดักะเพราไก่ เสิร์ฟกบัไข่ดาว

Stir-fried minced pork, garlic, fresh chili, hot basil leaves 
served with Thai style fried egg 

ผดักะเพราหมู เสิร์ฟกบัไข่ดาว

Stir-fried minced beef, garlic, fresh chili, hot basil leaves 
served with Thai style fried egg 

ผดักะเพราเน้ือ เสิร์ฟกบัไข่ดาว

 
Wok-fried rice with white mud crabmeat 

served with Thai style fried egg 

ขา้วผดัปู เสิร์ฟกบัไข่ดาว
 

 
Wok-fried rice with prawns 

served with Thai style fried egg 

ขา้วผดักุง้ เสิร์ฟกบัไข่ดาว

 
Wok-fried rice with sliced chicken  

served with Thai style fried egg 

ขา้วผดัไก่ เสิร์ฟกบัไข่ดาว

 
Wok-fried rice with sliced pork 

served with Thai style fried egg 

ขา้วผดัหมู เสิร์ฟกบัไข่ดาว

 
Wok-fried rice with sliced beef 

served with Thai style fried egg 

ขา้วผดัเน้ือ เสิร์ฟกบัไข่ดาว

 

Stir-fried rice noodles with grilled sea prawns, 

egg & tamarind sauce 

ผดัไทยกุง้ชาววงั



 

 

 

San Muttipolpa tomato sauce, sweet basil & parmesan 

cheese 

ซอสมะเขือเทศ โหระพาและชีสพาร์เมซาน  

Extra virgin olive oil, garlic & dried chili served with 

grilled tiger prawns 

ซอสน ้ามนัมะกอก พริกแห้ง กระเทียม เสิร์ฟกบักุง้ยา่ง 

Traditional tomato meat sauce 

ซอสเน้ือและมะเขือเทศ  

 

Pancetta bacon, parmesan cheese, egg yolk & parsley 

ซอสคาร์โบนาร่า เบค่อน พาร์เมซานชีส ไข่แดงและพาสล่ีย ์ 

Mixed wild mushrooms, parmesan cheese & truffle oil 

รีซอตโตเ้ห็ด ชีสพาร์เมซานและน ้ ามนัเห็ดทรัฟเฟ้ิล  

แซนด์วิชและเบอร์เกอร์ เสิร์ฟกบัเฟรนช์ฟรายส์ 

Gluten-free bread, chicken breast, 

crispy bacon, cheddar cheese, tomato, fried egg 

green leaves & red onion 

คลบัแซนดวิ์ช สไตลแ์อมเบอร์ขนมปังกลูเตน 

 

with aromatic crust, eggplant, glazed onion 

ragout & rosemary jus 

ซ่ีโครงแกะยา่ง เสิร์ฟกบัมะเขือม่วงและเกรว่ีโรสแมร่ี 

 
 

with bacon, grilled vegetables, roasted potatoes 

& masala wine sauce 

หมูสนัในยา่ง เสิร์ฟกบัเบคอน ผกัยา่ง มนัฝร่ังและซอสมาซาล่า  
 
 

 
with seared scallops, garlic mushroom, spinach 

zucchini & lemon saffron sauce 

ปลากะพงขาวยา่ง เสิร์ฟกบัหอยเชลลย์า่ง เห็ด ผกัโขม แตงกวาญ่ีปุ่ น และ
ซอสแซฟฟร่อน 

 
 

 
 

Rangers valley Wagyu MS 5/6 with sautéed spinach & 

mashed potatoes 

เน้ือววัวากิวยา่ง ขนาด 200 กรัม 

เสิร์ฟกบัผกัโขม และมนัฝร่ังบด 

 
 
 

 

 

 

 

 



 

Water chestnuts in sweet coconut milk 

served with sliced compote jackfruit and crushed ice 

ทบัทิมกรอบ

  

Fresh ripe mango, glutinous rice, coconut milk 

ขา้วเหนียวมะม่วง 

Mixed tropical fresh fruits platter 

ผลไมร้วมตามฤดูกาล 

Lemon, Raspberry, Coconut 

ซอร์เบตร์สต่างๆ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


